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Tradition 1001 saveurs +
Entréel +Plat1 Entrée 1 au curcuma et son
Bloc de foie gras Cuisse de canard au jus Foie gras de canard écrasée de patate
de canard avec corsé et son écrasée de entier et son chutney douce - 120g
morceaux - 40g pommes de terre de poire aux épices
a I'échalote - 270 70 i)
+Entrée 2 B EESORI0Ne -~ £ /U0 g Chapon jus au vin
Risotto créemeux + Entrée 2 Sauternes et son risotto
au saumon et aux -4 Cassolette aux gambas  au mascarpone et aux
poireaux - 100g sauce beurre blanc agrumes - 260g
Menu
Chef étoilé ' "
z Un men
Entréel élabore ony,

Foie gras de canard entier,
accompagneé de son chutney
au cassis - 70g

+ Entrée 2

Ravioles aux champignons
sauce créemeée a la truffe brumale 1,01%

100g

+Plat1
Filet de bar sauce au bouillon de coquillage
et son risotto aux morilles - 260g

+Plat2
Poularde sauce au vin Saint-Emilion et sa
mousseline de marrons au sel fume - 270g
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