Du lundi 2 au lundi 16 juin 2025 [EER

Carrefour
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MOCKTAIL
"RUBY BREEZE"
GRENADINE
& BASILIC

o% - l \ Ingrédients (1verre)

= ] 2 ¢l de sirop de grenadine 8 clde

SUR LE 2™ ; g jus de pamplemousse rose - 4 c d'eau
/ i pétillante - 3 feuilles de basilic frals

1trait de jus de citron vert  Glagons

Wendu seul
€ 1. Dans un shaker ou un verre, ecrasez
a5 légirement les feuilles de basilic avec
::a Em:;?g le jus de citron vert.
N e
- Siro 2. Mjoutez le jus de pamplemousse
Le 2" produit p / ! :
CARREFOUR BIO et quelques glagans, puis mélangez bien.
€ Eﬁﬂf@,’é’d_:ﬁ, 3. Versez dans un verre, gjouter -
96 Sailt les 2 produits : 4 41€ doucement la grenadine pour un joli
SoitlelL:441€ dégrade

4, Complétez avec 'eau peétillante et
mélangez délicatement.

5. Decorez avec une feuille de basilic
et une tranche de pamplemousse,
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DE REMISE
IMMEDIATE

€ Jus
54 CARREFOUR BIO
LeLZI2E Multifruits ou Orange sans pulpe,
B 20 ¢l <15

DE REMISE
IMMEDIATE
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CARREFOUR BIO ‘m D'AUGUSTIN FLORENT |
el 2ok Brut {4,5% wol) ou Doux La boutaille Rosé ou m
(2%, vol), 75 o, < AOP Bourgued, 75 ¢l, <
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.’mﬂ', Retrouvez toutes nos actions concrétes pour mieux manger en magasin

o ¢ et sur carrefour.fr




