Du mardi 10 au lundi 23 mars 2026

TRIFLE BRETON :

CAFE, FAISSELLE
& FRAMBOISES
Ingrédients ;

+ 10 galettes bretonnes - 1 grande tasse
de cafe « 250 g de faisselle » 150 g de
chantilly - Framboises surgelées

1. Mélangez la faisselle égouttee

et la chantilly (sucrez a votre gout). .
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3. Déposez une couche de framboises
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