Du mardi 16 au mercredi 31 décembre 2025 ECN
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CLAFOUTIS
AUX CLEMENTINES
ET CHOCOLAT NOIR

«100 g de » 3 clémentines
chocolat noir  « 3 ceufs

«B0gdesucre « 50 cldelait

+ 100 g de farine  demi-écrémeé

LES 2

1. Préchauffer le four & 180°C.
Carrefﬂuf gllmfi de poules

evées en plein air 2. Eplucher les clémentines, puis
Vendu seul : . s ﬁh‘”— S N les couper
€ | i Way en morceaux ou guartiers,
59 . &, 3. Battre les ceufs avec le sucre
Loeuf: 036 € (] - | ﬁ':g”?’ jusgu'a ce que le mélange
Les 2 pour 1 ir Recommandé par blanchisse.
1 T = Ma Communauté **
€ Y ! =EOIERREE . 4. Ajouter la farine tamisée et une
- 4 7 5 |a¥’i§ pincée de sel, puls mélanger.
99 . : 2 B. Verser doucement le lait tout en
Leeuf: 035 € |

continuant de mélanger.

8. Incorporer les morceaux de
clémentines dans la préparation.

7. Couper le chocolat en morceaux
et les répartir dans

le fond d'un plat & gratin.

Cnzrlous

20" i

SUR LE 28vE &:mer la préparation dans
i 9. Enfourner pendant environ 35
WVendu seul (:._fl('.r’\(." h
Y
2-?5 Tablette de o
Le vy 1375 E chocolatnoir ~ “1%H
Cersaia patissier BIO
i CARREFOUR BIO
¢t-o§;u,; € Moir corsé 70%
20 ou Nair 52%, 200 g 5
Tk i i Soit les 2 produits : 4,95 €
rim 16— P Soitlekg:12,38 €

DU MARDI 16 AU SAMEDI 20 DECEMBRE
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SUR TOUTES . R o 17

B mm PR
CEEEESE'EEIEBSIO Eﬂ"&"ﬂﬁn BlO™ | | < ;- ik Dot l
HORS CONDITIONMNEMENTS PROMOTIONMNELS Catégorie 2, € -
Selan dispeijihililés en !'nagasin Callbre 34
- F‘¢I'I-Jn'h,~[§[||<;i!:::|§:fe}|[ed‘lfs Tglarsu?: Whlueaie vandté Clémenules 24 Lait U.H.T. Demi-écrémé™
il i Le filet de 1kg. i b LeL:104€ CARREFOUR BIO
Au rayon Fruits et légumes Gx1L

Retrouvez toutes nos actions concrétes pour mieux manger en magasin

et sur carrefour.fr




