BILLES DE FOIE GRAS
ET GELEE DE POIRE
AU SAUTERNES

4

d PERS.
INGREDIENTS

= 100 g de foie
gras mi-cuit

= 15 cl de jus de
paire

«5¢clde
Sauternes
« 2 feuilles de

« Quelques pics
apéritifs
4. Prélever le foie gras avec une
cuillere parisienne, fagonner des
billes et placer au réfrigérateur.

2.Chauffer le jus de poire et le
Sauternes.

3. Hors du feu, ajouter la gélatine
ramollie et bien mélanger.

4. Tremper les billes dans la gelée
tiede
a l'alde d'un pic.

ser sur du papier cuisson

et laisser prendre au

6, Saupoudrer de fleur de
etde po

Servir bien frais.
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77 Foie Gras de Canard Entier |.G.P. du Sud-Ouest
Lekg: 8434 € "Authentique™™

MAISON MONTFORT

Recette a [Ancienne ou Finement salé et poiwre, 210 g.
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Foie gras de canard entier'™
DELPEYRAT 135 ANS

cuit au torchon nature, ou subtilement assaisonné, 596 parts, 180 g

Le kg : 116,54 €
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Du jeudi 18 au mercredi 31 décembre 2025

Le kg: 160,43 €
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P __J5 Le kg: 105,87 €
|ABEYRIE

Foie gras de canard entier

1.G.P.du Sud Quest®

LABEYRIE

ion, ou Carachns,
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Lekg: 14950 €

Fole Gras de Canard Entier I.G.P du Sud-Quest™
LABEYRIE

Dégustation notes dArmagnac, 56 parts, barquetie 200 g
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37%

Le kg: 16436 €

€

Le kg:10BABE

Foie gras de canard entier |.G.P. du Sud Quest™
JEAN LARNAUDIE
LEmblématique, cuit au tarchon ou Lingot ou coque, 230 g.




