Du jeudi 18 au mercredi 31 décembre 2025 [FEJ

AMUSE-BOUCHE
AU FOIE GRAS

:
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INGREDIENTS

+ 100 g de foie soupe de confit
gras mi-cuit d’oignons

+ 6 tranches de ou de figues
toast + Fleur de sel et

« 2 cuilleres a poivre du moulin

1. Decouper chaque toast en deux
ou en petits cercles avec
un empaorte-piéce.

2. L es faire legerement toaster au
four ou au grille-pain pour gu'ils
soient croustillants a I'extérieur
mais moelleux a l'intérieur.

3. Tartiner chaque toast d'une fine
couche de confit d'oignons
ou de figues.

4. Couper le foie gras en fin
tranches (en chauffant legére
la lame du couteau pour éviter qu'il
ne colle) et deposer un morceau
sur chagque toast.

Toasts ronds™
JACQUET
1l Brioche, 250 g

€ Foie gras de canard entier € Bloc de foie gras de canard I.G.P. du
69 I.G.P. du Sud Quest™ 63 Sud Ouest™
Le kg : 109.96 € JEAN LARNAUDIE Le kg : 6441 € DELPEYRAT
LEmblématique, Lingot ou Tarchon, Plaisir Festif, nature ou Délicaterment assaisonné,

g sous vide 460 g.

585

Lekg:131€
Foie gras de canard entier |.G.P. du Sud Ouest™ 91 = =3
Lekg: 9442 € LABEYRIE Le kg BEATE Foie gras de canard entier 1.G.P. du Sud Quest™
S Tradition fleur de s&l et potvre, cu Caractire poivre de Sichuan, torchon o JEAN LARNAUDIE

360 g. Le Gourmand par Cyril Lignac, tarchan ou lingot 450 g.



