Du mardi 21 octobre au lundi 3 novembre 2025 Bl

CREPES MARBREES
l A LA PATE A TARTINER

Ingrédients :
+ 150g de farine - 2 ceufs - 250mi de lait

« 2 cuilléres b soupe de sucre « 2 culliéres
a soupe de pate a tartiner « 1 pincée de sel

> LE COIN DES ENFANTS

1. Dans un saladser, mélanger la fanine & ke 5ol
Faire un pult au centre & y casser s oeuls
Melanger doucemsnt en mcorporant progressivement

' I faringe aux ceafs, Ajouter be spore, Vierser e lan petit
& petit tnutl en melangeant pour eviter |8s grumeaix
2. Diviser la pite & crépe an deux portions dgales
Dans Fune des portions, ajouter la pate a tartiner,

3. Chaufier une podle a crépe légerement grassée
avec du beurre. Werser une petite quantilte de pste
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Pite a tartiner Kaonuts.

CARREFOUR CLASSIC'
B Sucre en poudre % Ak nokseites, 750 . A5
CARREFOUR CLASSIC' Salt tes 2 produits : 690 €
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Soit le kg : 4,07 €
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