Du mardi 27 mai au lundi 9 juin 2025
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CAMEMBERT CCEUR DE LION
ROTI AU MIEL ET AUX NOIX

Ingrédients (2 & 4 personnes) :
- 1camembert Ceeur de Lion - 1¢, & soupe

de miel - 1 poignée de noix concassées b ot R L A - o4
+ 1brin de thym frals - Pain grillé ou baguette SRS R o -

SUR LE 2tw=
Préchauffer le four & 180°C,

Déposer le camembert dans sa boite

' \endu seul
{sans le couvercle), inciser légerement €
la crolite et arroser de miel, 199
. Lekg: 796 €
Parsemer de naix et de thym kg :
Le 24 produit

Enfourner 12 & 15 min jusqu's ce que
le fromage soit coulant

5
&
L
<
E
=
3
:
g
§

Servir chaud avec du pain grillé,

o; fRomugemt MGr:iar'sIE produit fini, 250 g, - K
Duicey “mﬂ‘“‘ Soit les 2 produits : qz 98 €
S Soit le ka : 5,96 €
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€ 29% M .o oot
36 e produits : 475 €

Soitlekg:679€
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Le kg : 14,95 €
i omn LeBonBrien P Les 3 pour

COEUR DE LION SAINT ALBRAY™ €

€ 30% M.G. dans le produit finl, 200 g. € Gourmand et Crémews. 33% M.G.

99 3 20 dans e prodult find, 200 0, “5iw 50 CHAUSSEE AUX MOINES!™
Soit les 2 produits : 2,98 € Soit les 2 prodults : 419 € Leky: 637 € 25% M.G. dans le prodult fini, 340 g.
Soitlekg: 745 € Soft e kg : 10,48 € E +='8




