Du jeudi 2 au dimanche 19 octobre 2025 [EXH

Ce vin présente un trés bel équifibre entre
fruits noirs et fruits rouges, avec une légére
note de tabac blond et une finale longue.
Son ropport quolite-prix est excelfent. Il se
mariera parfaitement avec du soucisson
ou poivre et du pain ou levain,
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Ce vin offre beaucoup de relief dans sa
structure, ovec des tannins bien intégrés
et une finale d’une grande fraicheur.
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