LA CUISSON IDEALE

Utiliser les étages
du cuiseur de
mahiére judicieuse

/‘ Placer, dans la partie
inférieure, les aliments
necessitant un temps de
cuisson plus long, tels que
les pommes de terre ou
les carottes.

/‘ Disposer, dans les niveaux
supérieurs, les aliments a
cuisson plus rapide, comme
le poisson, le brocoli ou

les courgettes.

V/ La vapeur s'élevant
naturellement, les étages
supérieurs bénéficient
d'une chaleur plus douce,
garantissant ainsi une
cuisson homogene
et adaptée
a chaque
ingrédient.

Multicuiseur

Réf, : MEDLBFIO

+ Pannieau de commande intelligent a
boutons (affichage LED)

« 12 programmes

» Inchus ; verre doseur, cuiliére & riz

Garantie [&gale 2 ans

dont 0,30 €
d'éco-participation
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dont 0,58 €
d'éco-participation

Du mardi 10 au dimanche 22 février 2026 Il

Cuiseur vapeur

Ref, : FGI122

« 3 paniers de 2,50

« Pratedtion anti surchaufic < im
Garantie [égale 2 ans

Cuiseur a riz

Ref. ; AMPRCZB0

« Bol amovible et couvercle compatible
lave vaisselle

« Fanctions : culsson et maintien au chaud

Garantie légale 2 ans

Puissanee | Fumsancs I ey [ Teorem) iy
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dont 2,05 €
d'éco-participation

Mini Four

Ref, : OX464810

« Thermostat jusqu'a 240°C

+ G modes de culsson

= Minuteur jusqu’a 120 min

« Aocessoires : grile réversible, lBche
fritess i

Garantie légale 2 ans




