Du mardi 10 au dimanche 22 mars 2026

LE PRINTEMPS DES SAVEURS

Gateau au chocolat

Ingredients :

« 200 g de chocolat noir« 120 gde’  w 4"

beurre - 120 g de sucre « 3 oeufs -ﬁ? : - 8 & e Sy 20%
« 100 g de farine on =P g | KR -
’ | A - SUR LE 25"=

Préparation :
1. Préchauffe le four a 180°C.

: PN ; J g ) Vendu seul
2. Fais fondre le chocolat e L * IR Pur iR €
avec le beurre. : o : | S - 229'
3. Ajoute |e sucre, puis les oeufs un ' . s
= Le 2éme produit
par un, et enfin la farine.
4. Verse dans un moule beurre, : P A o T N vl v 1€
5. Enfourne 20-25 min. e eyl i ' 83
Moelleux et prét :
Lok Tablette
a deguster » i i de chocolat dessert
ecommandé par CARREFOUR ORIGINAL
B Communauté Noir Corsé, Noir ou Blanc,
= 200 5. iy

- 290 A PURBEURRE DECACAD
4.5 avis g :
AN AR T

Soitles 2 produits : 412 €
Soit le kg : 10,30 €

Wendu seul
;:9 Carrefour
e BIO
Le 2ame produit Beurre!™
€ CARREFOUR BIO
09 Doux ou Demi-sel, 250 0. i

Soit les 2 produits : 5,08 €
Soit e kg : 10,16 €

-20*

SUR LE 2
Wendu seul : S
O% B - SUR TOUTES
— YR LES AIDES A LA PATISSERIE
e it e =
e Talie oe e HORS DONHTIgBENENESgCHDQDNNELE
EAEEEFQI_JI_QRS(EL&S_.SIC . : =T, Selon disponibilités en magasin
63 0uS Usages, T45, 1 ko, il S il T Panachage possible, La remise s'applique sur le moins cher des praduts,

Soit les 2 prodults : 1,42 €
Soitle kg : 0T €
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