« 200 g de lardons - 100 g d'olives vertes
dénoyautées - 150 g de farine - 1sachet
de levure chimigue - 3 ceufs 10 d d'huile
+ 12,5 d de lait - 100 g de roquefort

L. Préchaufier le fowr a 180°C.

2. Faire revenir les lardons sans matigre grasse
3. Méianger faring, levure, ceufs, hulle et il

4. Nouter roquefort émiotid, lardons refroldes
et olives en rondeles.

5. Poivrer, verser dans un moule bewrré.

6. Cuire 40-45 min jusqu'a ce que la lame

d'un couteau ressarte séche.
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