Vendu seul

11=

59

Le kg:5795 €
Le 2éme praduit

Q€
27

Bloc de Foie Gras
de Canard'™
CARREFOUR
SENSATION

Awec morceaux, 200 g
Soit les 2 produits :
2086 €

Soitle kg :5215 €

Foie Gras de Canard cru'

REFLETS DE FRANCE
Eveind, qualité extra,

-20*

SUR LE 2"™"

Lekg: 450 €
Lz Jerme produt

€
80

Pain de seigle!™
CARREFOUR ORIGINAL
Qriginal, Par 8, 500 g.

Soit les 2 produits : 4,05 €
Soitlekg:4,05€

Vloir conditions des avis sur Carrefour fr

Du mardi 24 mars au dimanche 5 avril 2026

DE REMISE
IMMEDIATE

L kg : 119,95 €
1 9€ Foie Gras de Canard entier
19  1.6.P. duSud-Ouest
Le kg: 95,95 € gﬂEGFLErS DE FRANCE
a.

TOAST DE SEVGLE
AU FOIE GRAS
ET POIRES
CARAMELISEES

Ingrédients :

» 250 g de foie gras (mi-cuit ou cuit)
+ 20 g de beurre - 1 pain de seigle
(environ 250 g) - 2 poires (type
Conférence) » 1 cuillére @ soupe de
sucre = 1 pincée de fleur de sel

« 1 tour de moulin @ poivre

- 1 poignée de roguette

Préparation :

1. Trancher le pain de seigle en
8 a 10 parts.

2. Toaster légérement les tranches,

3. Eplucher et découper les poires
en lamelles.

4. Poéler les fruits avec le beurre et
le sucre pendant 5 minutes.

5. Découper le foie gras en
8 a 10 tranches.

6. Déposer les fruits tiedes sur le
pain.
7. Placer le foie gras par-dessus.

8. Assaisonner avec le sel et le
poivre. Servir.

PAQUES POUR TOUS LES GOUTS



