m Du mardi 25 novembre au dimanche 7 décembre 2025
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Soit fes 2 produits : 515 € L
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MAGRET
! DE Bﬂﬁﬂﬂ
1 5€ Magret de canard cru®™ € Repas d'exception
MAISON MONTFORT JEAN LARNAUDIE
90 Canards nourris sans OGM (<0 9%] 99 Moelleux de chapon, Filet Mignon sauce Moutarde, Alguillettes de Canard
Le kg aver des cérdales moulses Le kg : 1997 € Sauce Forestigre et 5a Purée Muscade, Cabillaud sauce écrevisses ou

Gambas ensauce ef riz, 300 g.

francaises, 350 g environ,
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Leky 153 E - Le kg 14343 €
€ Plats cuisinés il s Escargots de Bourgogne €
«L'Emblématique» € MAISON LARZUL Escargots de Bourgogne
53  JEANLARNAUDIE 99 5 douzaines, 230 g, 90 surgelés
Lekg 1010 € Confit de canard, Manchans de canard Solt les 2 produits : 14,98 € Lekg: 4268 € ESCAL
ou Beeuf Bourguignon, 1240 g. Soitle kg: 32,57€ Recette traditionnelie par 100, 560 g.
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