Du mardi 26 aoit au dimanche 7 septembre 2025

Pour 12 piéces environ
12 mini blinis {ou faits maison) - 4 tranches
de saumon fumé - 100 g de créme fraiche
épaisse (ou fromage frais type Philadelphia)
Jus de citron - Aneth ou ciboulette
(facultatif) - Poivre

Préparation :

1. Mélanger la creme avec un peu de jus de
citrom, du poivre et des herbes ciselées.

2. Réchauffer les blinis 2 min au four ou au
grille-pain,

3. Déposer une culllére de créme sur chague
Blini.

4, Kjouter un petit morceau de saumon fumé
par-dessus.

5. Décorer avec un brin d'aneth ou de zeste
de citren
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