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Soit 17,90 € ha kg

Fromager
d'Affinois
campagnierii=
41% M.G, dans le
praduit fini

Existe aussien

fromager d'Aliifais e Gouda jeune |.G.P.

bleu (4T M.G-dans e | € Au lait pasteurisé de vache, 31% M.G. dans le produit fini. |

produit fini. il Existe aussi en Mimolette 24% M.G. dans e produit fini, en Maasdam
Ces lmmﬂge,@mﬁr " 2% M.G. dans le produit find et en Edam 24% M.G. dans le produit find,
lait ;Jast:uﬂﬂﬁﬁhathé SORIBO0 e iy Ces fromages sont au lait pasteurisé de vache,
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f 2§5 Dés apéritif basilic
' ¥9% M.G dans le proguit fini.

E_Eﬂﬂfg La harquette de 120 9. gl 4
——————  iFuiste auss en Dés apériiif mimaolette A
LEE et gouda, au cumin, ou enemmental
€ Ces fromages sont au |3l pastelrse
de vache.
Panachage possible.

e Lekg: 166TE Au rayon Fromage libre-service
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! Duo de Saint-Marcellin 1.G.P |
ik et Saint-Félicien™ |
Au lait thermisé de vache, 23% M.G.
50 et 2% M.G. dans le produit fini.
La barguetie La barquette de 260 0. S

lekg: 218 €

Au rayon Frumage libre-service

79

Sait 17.90 € le kg ' o it
L' il"'..' . t |
Comté A.O. P fal
Affinage 10 mois minimum, ‘ i |Il
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