Du vendredi 26 décembre au dimanche 4 janvier 2026 JEN

CROZIFLETTE
AU SAUMON

- 400g de crozet - 200G de fromage &
tartiflette - 40cl de créme liquide - 200g de
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1.Cuire les crozets durant 20 min dans un = s, e Vendu seul
grand volume d'eau salée. LE meage pour 6@
2 Egoutter les crozets, puis ajouter dedans Le hg_sg B2e
la creme el les la moitié du fromage puis a I | l ett T ;:I.mdurr

assalsonnez a votre convenance,

RACLETTE, FONDUE, TARTIFLETTE...

3.Dans un plat a gratin, verser une couche
de crozets, ajouter du saumon émietté
puls le reste des crozels.
-:.': 4 Ajouter le reste du fromage et enfourner
4 quelgues minutes pour faire gratiner.
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Vendu seul
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La pikce lel:735€

Lakg: 748 € Sait A.O.P Roussette de Savoie

[P —" Les Crozets : DOMAINE MASSON
ALPINA SAVOIE € «REFLETS DE FRANCE=»
Nature ou Sarrasin, 400 g. “i 51 Blanc, 75 cl. ~ 5k

49 Soit les 2 produits : 4,48 € Vendu seul ; 7,35 €.

Soit le kg : 5,60 € Soitlel: 9,80 €,
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Saumon fumé®! o it

CARREFOUR CLASSIC’

Elevé en Norvige, fumé au bois " .

de hétre, B0 u%anches_ NUTRI-SCORE € Truite fumée® O NLTRI-SCORE
200 0. 76 G' 31 CARREFOUR CLASSIC’ - m
Soit les 2 produits : 10,18 € Lekg:2758€ Elevée en eau douce, ;
Soit le kg : 25,45 € 120 0. S

LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



