Du mardi 27 mai au dimanche B juin 2025 B

PIQUE-NIQUE £ |

QUICHE
AUX LARDONS

= 1pdte a tarte - 200 g de lardons
+ 3 ceufs « 20 ¢l de créme fraiche
« 100 g de fromage rapé

= Sel, poivre, muscade (optionnel)

Préchauffer be four a 180°C
. Etaler la pate dans un moule,
I3 piquer, puis i3 précuire 10 min
[opticnnel).
Faire revenir les lardons dans
une poele
Batire les ceufs avec la creme,
ajouter be fromage, sel, poivre
et muscade. Répartir bes lardions
sur la pate et verser ['appareil.
®  Cuire 302 40 min
Laisser refroidir avant de senvir

.30

SUR LE 2=

(Eufs de poules

Eélevées en

plein air™

CARREFOUR

ORIGINAL

Par 18, <y

Soit les 2 produits :
70 E

21 Solt I'oeuf :

0.22€

“ORIGINE N W

|: RAN C E Vair conditions des avis sur Carmefour fr

Péte & tarte!™
CROUSTIPATE
Feullatée ou Brisde,
23230 g ‘S

4

SUR LE 2®VF

Vendu seul
1€

89
lekg:945€
Le 2*™ produit

€
32

Lardons'™
CARREFOUR CLASSIC’
Fumés ou Nature,

22100 g <6k

Solt les 2 produits : 3.1 €
i Soit le kg : 8,03 €

SUR LE 2"

Bioc ou Ripd, T MG,

E t:_hf!sfemﬁni,mg.
92 Soit les 2 produits - 3,81 €
Soitiekg: 762 €



