Du mardi 29 avril au dimanche 1 mai 2025 m

BROCHETTES DE
GAMBAS MARINEES
CITRON-AIL

Ingrédients (pour 4 personnes) :

- 12 gambas sauvages entidres - 3 gousses
d"ail hachées - 2 citrons verts - 3. &
soupe d'huile d'olive - 1c. & calé de piment
d'Espelette - 12 tomates cerises « 1 poivron
rouge coupé en dés - 1 courgette coupée en
rondellies - Sel, poivre

Melanger Tudle d'olive, I'al,

le jus et le peste de citron e e piment.

Faire mariner les gambas 20 min
r Manier les brochelles en altemant gambas,
B lomates cerises, poivion &l courgelte.

Les faire griller au barbecue £ min
_f de chague coté

SUR LE 2"

Recommandé par

4.3.-"5 lr'

SUR LE 2"

Haricots verts
extra-fins
CARREFOUR EXTRA

Cumills et rangés masn,

Yendu seul
Camembert au four™ 45; & L
E.GRAINDORGE i 1230€ Frite «Offre Spéciales
Tomate a itakerne, Herbes e MGLAN

H5g Le P peoduit
i it ¢ ge Provence ou Figues, Baige, Steakhouse. Golden
v b 23 MG dans le produit i, € Aumete
Solt le k 2509 68 ou Traditionnelie, 15 kg S
cose Soit 1,13 € sur la Carte Ciub Soit les 2 produits - 5,88 €
Camefour. Soitlekg:1.96 €

w “ igir conditions en derniére page du catalogue. Le prix «Remise Fidelité déduite» indiqué correspand au prix auquel vous revient Le produit
en tenant compte du montant de La Remise Fidélité créditée sur votre Carte Club Camefour et ulilisable immédiatement aprés vos achats.
RETROUVEZ VOTRE CARTE CLUB CARREFOUR ET TOUS VOS5 AVANTAGES SUR LAPPLI



