Du mardi 30 septembre au dimanche 12 octobre 2025 ﬂ

FLAN MAISON

Pour 4 personnes :
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-1 péite & tarte pur beurre - 3 ceufs . B g T %
= 40 g de farine de blé - 80 g de sucre ] = T h ; -30 &
- 500 mi de lait i

SUR LE 2&™E
1. Préchauffer le four & 180°C.

2. Mélanger 3 caufs avec 80 g de sucre, Vendu seul

3. Ajouter 40 g de farine et bien foustter. f?

4, Verser 500 ml de lait petit & petit en tﬁngg

mélangeant, Lezémo. produt

5. Foncer un moule avec la pate a tarte pur : ) e

beurre. Zr - Z

6Merser la base du flan sur la pate. i 43

7. Cuire 35 & 40 minutes a 180°C jusqu’a ce CEufs plein air™

que le flan sait pris et légérement doré., 7 Huﬂsngg:éﬁ

8. Laisser refroidir, démouler et déguster frais. a, 55 avis B - J— Far 12, i
¥ Soit les 2 produits : 5,90 €

Soit I'ceuf: 0,25 €
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€ o Le 26me prociutt Farine de Blé R Y e
Label Rouge . P [ .
11 60 Lait U.H.T. demi-écrémé Bio € CORUR DE BLE T ) ! e |
tagack «Maxi Formats * L a4 Thg 2
Lel:145€ EN'ili-ﬂvhlﬂLn"-lT AB Soit les 2 produits : 1,83 €
x1L A

Soit le kg: 0,92 €

OFFERT

SUR TOUTES LES
PREPARATIONS POUR
GATEAUX, LES GOUSSES ET
LES AROMES DE VANILLE

VAHINE

HORS CONDITIONNEMENTS PROMOTIONNELS €
Selen disponibilités en magasin

Panachage possible. La remise s'applique sur 98 Péte a tarte pur beurre!™
le mains cher des produits, Lt kg : 4,32 € MARIE

Feullletée ou Brisée, 2 x 230 g + 230 g offerts, <l




