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Les meilleurs fromages
de nos régions

M- |

Soit 14,90 € e kg \

Tomme de

o ,;l'(y montagne'™™

i # L lait cru de vache.

= 2%% M.G. dans le produit

g fini,

Existe aussi, & un prix

différent, en Tomme du

Chatelard (au lait pasteurisé =

de vache - 30% M.G. dans e £5)
% produit fini).
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Soit 18,90 €le kg

Saint-Nectaire
fermier A.O.P.
affiné sur paillei™m
Au fait cru de vache,
Existe aussi, & un pric

Soit 2090 € ke kg

Comté A.O.P,=im différent, en Saint-
18 mois d'affinage. Mectaire AQF fermier
| A lait cru de vache, sélection fromager.

Camembert de

Hu;f{l;:‘ldie A.OP,

Jo :

Au lait cru de vache, st
La pibce de 250 g -5

Existe aussi, 4 des Gorgonzola

prix différents, en Neufchatel A.O.P.iHint

AOP 2009 lac‘jilall cru de Au ire:it pasteurisé de
vache) au, en Camembert vache.

affiné au calvados 250 g Existe aussi, &

{au lait micro4itré de vache - un prix différent,

22 % M.G. dans le produit en Gorgonzoa

fini. Mascarpone (36% de
Aurayon Fromage M.G. dans le produit
libre-service fini)
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