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BIERE BLONDE 90
BIERE BIERE BLONDE GALLIA ’
HOUTHAKKER DE CARACTERE LE1™ CHAMPLIBRE LE1™
Blonde PELICAN 7.5° PRODUIT e e BIERE BLONDE PRODPUIT
Pale Ale 7* };: La bouteilie SO La bouteille SOTT BELLEROSE 6.5° O'T
ou Session de 66 | € de 66 | € La bouteille de 75 cl €
IPA 4.3° € leL:455€ lelL:-591€ LelL:507€
La bouteille Leldes2 318¢€ 20 LeLdes2 414¢ 56 Leldes2:377 € ,85
de75¢ ,66 Soitles2 yggon Soitles2 g geve Soitles2 |p pou
LelL:355€ LEPRODUIT produits : 4,20 € PRODUIT produits: 546 € PRODUIT produits: 5,65€ PRODUIT

- LAGER (PILSNER,

| BLONDE LAGER)

| Légére, rafraichissante

|| avec une faible amertume.

A CONSOMMER AVEC :

Possons et Fruits de Mer: Hultres,
crevettes, sushis, poissons griliés

Plats Légers | Salades, (égumes
gnlles tapas légers

Cuisine Epicée : Plats thailandas
ou mexicains, car lalager
rafaichit e palais

BIERE BLANCHE
Biere légére et trouble,
avec des notes fruitées
et épicées.

A CONSOMMER AVEC :

Poissons et Frults de Mer - Moules
mariniéres, polssan fumeé, ceviche

Salades et Fromages Frais : Salade
César, fromages de chévre, féta
Desserts Frintés : Tartes aux fruits
sorbets, desserfs 3 base d'orange

| IPA (INDIA PALE ALE)
Biére houblonnée et amére
| souvent avec des notes d'agrumes
' et de fruits tropicaux,

A CONSOMMER AVEC :
Plats Epicés : Cuisine indienne,
mexicaine, piats épicés pour
équilibrer famertume
Burgers et Plats Riches .
Hamburgers, Lacos, pizzas au
pepperoni
Fromages Affinés : Fromages bleus,
cheddar vieilli qui équilibrent les
saveurs fruitées de [IPA.

"~ AMBREE
s Biéreaugodt légérement

carameélisé, bien equilibrée

en malt et en houblon.

A CONSOMMER AVEC :
Viandes Grilldes | Poulet rit|
cotes ge porc, barbecue

Prats Epicés ou Sucrds-Salés :
Cuisine tex-mex, plats sucres-
salés comme les travers de porc
a miel

Fromages . Fromages doux
omime le gruyére, comté jeune

LES ACCORDS METS ET BIERES

-, STOUT
il Biére noire corsée

|| avec des saveurs de café,

P/ cacao et caramel.

A CONSOMMER AVEC :

Dessertsau Chocolat © Brownies,
fondant au chocolal mousse au
chocolat

Viandes Grasses . Viande rouge
grillée, steak cotesde pore, plats
mijotes

Fromages Forts : Roquefort, bleu,
gorgonzola qui contrastent bien
avec les ardmes torrefiés

= LAMBIC & BIERES FRUITEES
i+ (GUEUZE, KRIEK)

Biére acidulée avec des saveurs
fruitées ou aigres- douces,
souvent a base de fruits comme

A CONSOMMER AVEC :

de s biére

Plats Sucrés-Saiés ; Salades avec
vinaigrette acidulde, plats A base
de canard. confit de fruits

Desserts Frugtés - Tarte aux fruits
rouges, crumble atix pommes; sorbets

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION



