GRAND AFFINAGE
JEAN PERRIN"'™
Au lait cru

Affiné 90 jours
minimurm 'Y

20"

VERSES SUR

Au lait eru
Affiné 18 mois minirum 1 9. 96

(Egalement disponible au rayon L Kg
frais-emballé, la piéce de 250 g environ) € CARTE UDEDUITS

AOP MATOCGQ"™
Au lait pasteurisé

de brebis

Affiné 8 mois
rinimum

FROMAGE DE CHEVRE : -
A LA TRUFFE DETE » 2% - - * €

Au lait pasteurisé de chevre z 5 '€ i l--i

wBrisures de Truffes d'été 1% - =G .

{Tuber Aestivum) 199 R o \ ; upm:ﬂ?’
A partir de 30, 6% MG dansle produit fini LEKG e K
P P - EPOISSES AOP
FROMAGERIE

GERMAIN"Y®
Au lait pasteurisé
La piecede 250 g
Lekg:1996€

TOMME DE MONTAGNE LEXG
LA POINTE PERCEE \ S : SAINT-NECTAIRE
NATURE, AIL DES OURS - -y AOP FERMIER
OU TRUFFE D'ETE * (v 3 .~ ¢ LES TERRES
Au lait pasteurisé 16 G - e S " DAUVERGNEYW
#Brisures de Trulfes d'été 1% »} ' Au lait eru
e
(Tuber Aestivum) ’ 99 Affingé sur paille
A partirde 27,5% MG dans le produit fini LEKG 35 jours minimum
(1) Origine (2) Origine

(3) Origine ‘ (4) Origine
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