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LES POISSONS INDIVIDUELS
PAVE DE SAUMON SALICE BEURRE BLANC AL COTEALIX DU LAYON
La portion de 180 g
uﬂnﬁmmhumum
La portion de 150 g
CABILLAUD SAUCE CREMEE MANDARINE
La postion de LB0 g
LOTTE SAUCE HOLLANDAISE AU VIN DE CHABLIS
La portion de 150 g
PAVE DE SANDRE SALICE CREMEE ALY BOUNLON DE COOUILLAGE
La portion de 180 g
DUO DE GAMBAS ET NOIX DE SAINT-JACQUES,
SAUCE AU VIN DE CHABLIS ET YUZU
Lis portion de 150 g

LES POISSONS A PARTAGER
SAUMON ET SAINT-JACQUES, FONDUE DE POIREAUX
L plat en cevamucgue pour 4 personnes de 600 g
SAINT PIERRE SAUCE CRUSTACES
La barguette pour 4 pertonnes de 600 ¢
LOTTE A LAMERICAINE
L barguette pour 4 persannes de 700 g

LES VIANDES INDIVIDUELLES
AGUILLETTES DE POULET ROTIES A LA CREME
La partion de 160 g
PINTADE SAUCE CREMEE AUX CEPES
La portion oe 160 9
MAGRET DE CANARD SAUCE FIGUES ET FOIE GRAS
La portion de 2509

CAILLE FARCIE AUX RAISING MARINES AU COGNAC AVEC
SAUCE MIEL ET SAUTERNES
Lapeécede 2159

CHAPON SAUCE AUX CEPES
La partion e 190 g
CHAPON JUS AL MIEL ET VINAIGRE BALSAMIGUE
La porton e 190 g
PAVE D'OIE JUS A LA TRUFFE NOIRE L1%
La porton de 160 g
EMINCES DE FILET D'OIE JUS AU SIROP [YERABLE ET SAUCE S00A
La partion de 170 g
nvtummumnwm:
La porton e 150 g
SAUTE DE CERF AUX POIRES SAUCE AU MIEL ET EPICES
La portan de 200 g
MEDAILLON DE VEAU JUS AL MORILLES
La porton de 170 g
CHEVREUIL GRAND VENEUR
La portion de 200 g
SANGLIER SAUCE SAINT - HUBERT
La portion de 200 g

LES VIANDES A PARTAGER
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La barquette pour 4 pérsannes de BOD
mmmm&nm
La pitce pour 4 personnes oe 1 kg
FILET MIGNON DE PORC CUIT ET SA SAUCE FIGUE ET MIEL
La barquette pour 4 personnes de 800 g
FONDANT DE VEAU EN CROUTE
La piece pour 4 personnes de kg

FILET DE BEUF EN CROUTE ET 5A DUXELLE DE CHAMPGNONS
Filet de bovul cult dans ure lice e wande de dinde Cursnde

M‘ch“ﬂ‘:ﬁﬂu ot dchalotes. (vendu sans sauce|
La pice & 6 personne di 1.2 kg

LES ACCOMPAGNEMENTS INDIVIDUELS

ECRASE DE POMMES DE TERRE AL COMTE
La pewrtion de 100 g
mumumsum
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RIZ SAFRANE
La portion de 100 g
RISOTTO AUX LEGUMES ET ZESTE DE CITRON
Laportonde 100 g
FOMDUE DE POIREALIX AL VIN DE SAUTERNES
La portion ge 100
TIMBALE DE MARRONS ET GIROLLES
La portion o 100 g
muunnmAutmmm Lo&%
La porton de 100
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Pintate cousce, panas, opnarmbour, Brocoli
La portion de 120 g
ECRASE DE MARRON ET POMME AU SIROP DERABLE
La portion de 100 g
mumumnnummm
La porton de 100

LES Accoumc.umzms A PARTAGER
POMMES DAUFHINES NATURE
La bartpastte pour 4 peronnes de 540 g
POMMES DAUPHINES A LA TRUFFE NOIRE 1%
L4 barguatte pour 4 personnes de 480 g
GRATIN DAUPHINOIS
La barquette pour 54 6 perannes de | kg
GRATIN DAUPHINGIS ALK CEPES
La barquetie pour 5 4 6 peroenes de 1 kg
MARRONS CUISINES, POMMES ET RAISINS
La baruette pour 4 parsonnes de 600 g
FRICASSEE DE CHAMPIGNONS A LA CREME PERSILLEE
La barguetie pour 4 4 6 personnes de 800 g
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PINTADE FARCIE AUX CEPES ET AU FOIE GRAS
La piéce pour & personnes (1250 kg)
Lapomon - 580 € - Lakg 18,24 €

CAILLE FARCIE AUX RAISING ET AU COGNAC
Lapidce de 214 g - Lekg 2313 €

MILLE-FEUILLE DE POULET, SAUMON, AL ET FINES HERBES
Las pléce de 180 g - Lekg - 2217 €
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Le plates e 570

PLATEAU LE CREMIER 6-8 PERSONNES
L plateau e 590 g emron

PLATEAU A LA CARTE 10-12 PERSONNES

Le platea o= 840 g emaron
CHOISISSEZ 7 PORTIONS PARM!

" MORBIER AOP AFFINE 45 JOURS MINIMUM AU LAIT CRU

120 g eraron
 SAINT-NECTAIRE AP AU LATT PASTEURISE
nmnmrﬁmﬂmm AT CRY

ion de

AUX
tmrmgw{.mvmﬂn
e ] erron
o EXTRA-VIEILLE AU LAIT PASTELIRISE
A partr de 23 T% MG dans e produit frs

ﬁWﬂnﬂmﬁrmmmmﬂ

a ;me &m LAITCRU

La portion de 120 g emaron
ROCAMADOUR LAIT CRU DE CHEVRE
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‘AU LAIT CRU DE BREBIS
La portion de 120 g enviren

PAIN DE MIE
Lapece de 2950 - Labg 559 €

PAIN DE SEIGLE
iLa pece de 300 g - Le kg 550 €

PAIN AU SEIGLE CITRON
La pidce de 250 g - Le kg 880 €

PAIN AU SEIGLE PRUNEAUX MIEL
Lo paecn de 250 g - Lekg 880

PAIN ALX NOIX
La piece de 500 g - Le kg 667 €

PAIN AUX FIGUES
La pidce e 300 g - Le kg 735 €

PRIN ABRICOT NOISETTE
Lapéce de 300 - Lekg B33 €

PANETTONE
La pidce de 750 g - Lekg 1327 €

BRIOCHE SAPIN
Lapiéce de 6509 - Lekg 1229€

BRIOCHE DE NOEL
La piéce de 750 - Lekg 10565 €

KOUGELHOPF
Lapiece de 400 g - Lekhg - IR25€

PAIN DEPICES
Lapiece de 350 g - Lehg 1414 €
ASSORTIMENT FESTIF FIN D'ANNEE
Laboltede 3209 - Lekg 2463 €
BREDELE OU SPRITZ

Bredeie Alsace ou cannells ou pur beurre
Stz nabure o vanite chocolat

Le sachidl e 150 g - Le kg 2860 €

LES BOCHES

BUCHE PROFITEROLES
Crérme, choux, brcust sable, sauce chooola
L piece de SO0 g - Le g | 2380 €

marmm
e fromage blanc, crémews Otron, bscuit
ﬁpam Lapél:&ﬂpb?‘jq Leky 2544 €
BOCHE CHOCOLAT CAFE CITRON
Moumse chocolat, Crémss calé confit de ciron. bacut croustilant
Eparts - Lapeor e 7759 - Lekg - 2057 €
BOCHE PRALINE VANILLE
Mousse praling, crémeus vonibe, Croustillant chaocolat. biscuit
6 parti + La phxce de 755 g - Letag : 2163 €
l)cmramsmw
Mousse ruds » Cremeuy vardle
6 parts - La pesce oe 790 g - Le kg 2&13(

Chocolse, Drscuit

BUCHE 1 CHOCOLATS

Mausse chocolst nor, mouide chocolil Blanc. mousse chocolat lil,
BesCut Choookt

Gpots - Lapece 0o 690 g - Le g - 2034 €

BUCHE EXOTIQUE

Mousse exotique, insert fruits Exolgues, Bacull Coco

& parts - La pesce o 00 ¢ - Le kg 19,86 €

BOCHE CHALET

Mousse chocolat, mousse virdle, bicut

La pebce o 1555 Lekg TRI5€
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