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POULET FERMIER TRADITION
VOLAILLERE DE LOUE

100 JOURS LABEL ROUGE &
2,2kg environ - nb de jours d'élevages du
produit (minimum) : 100 - alimentation %
de céréales (minimum) : 75% - organisme
certificateur : certipaq - groupement
détenteur du label : Syvol qualimaine
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(Suggestions de présentation) S Dans les magasins équipés d'un rayon boucherie traditionnel. <, Dans les magasins équipés d'un atelier de découpe. & Dans les magasins

équipés d'un rayon volaille traditionnel.



