PENSEZ A RESERVER VO0S

—~ 5

REPARE

— _ PARNOS —

PROS

€
mGOURMAND 15

FOIE GRAS Préparé par nes Bouchers

SAUTE DE SANGLIER GRAND VENEUR, GRENAILLES ROTIES, (f‘ L -
FEVES ET CHAMPIGNONS Cuisiné pan nos Pros ™

BRIE MI FIGUE - MI RAISIN

Préparé par nos Fromagers

BOCHETTE MANBUE/ANANAS 1] BHDCUI.AT/ CARAMEL"

rées parnes P

SAUMON FUME Prs0aré pan nos Poissonniers
UDL—AU-UEHT VOLAILLE/CHAMPIGNONS
t"ew?l

Préparé parnes

NOIX DE SAINT-JACQUES AU COULIS DE BISQUE,
RISOTTO AU POTIRON Cuiriné par nes Pros”

: ‘{1 (B
45 N | " BRIE MI FIGUE - MI RAISIN Prsar6 par nos Framagers
' ' % BOCHETTE MANGUE/ANANAS OU CHOCOLAT/CARAMEL"

Préparées par nos Pilirsiers

24¢

par personne

FOIE 6RAS Prénans par nos Boucher
SAUMON FUME Prénaré par nos Poissanniers -
COQUILLE SAINT-ACQUES Prsparse par nos Poissanniersn_\mdel

SAUTE DE CHAPON SAUCE AUX TRUFFES, CAROTTES A
LA CREME ET CHATAIGNES @uisiné pan nos Pros?

BRIE MI FIGUE - MI RAISIN Pr62a16 pa e e
BOCHETTE MANGUE/ANANAS OU CHOCOLAT/CARAMEL® 'y |

rées par nos Pitissiens

RENDEZ-VOUS VITE AUPRES DE NOTRE STAND TRAITEUR OU SUR @R TAtT LN

(1) A réchouffer au micro-ondes pendant 2 min. 30. (2) & réchauffer au four 7 minutes & 180°C. (3) & réchauffer au four 12 minutes & 180°C 3
(4) selon disponibilités magasins



