Pour rendre votre choucroute encore plus savoureuse, ajoutez un
verre de vin blanc sec pendant la cuisson pour intensifier les saveurs
ainsi qu'un peu de geniévre et de laurier pour une touche aromatique.
N'hesitez pas a varier les viandes en y intégrant des saucisses ou de
[a poitrine fumée et accompagnez de pommes de terre vapeur. Avec
ces astuces, votre choucroute deviendra un véritable délice !
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(oncerne les magasins disposant d'un rayon trodifionnel. Rendez-vous & I'accueil de voire magasin ou sur le site www.supermarchesmatch.fr.

OFFRES VALABLES DU MARDI 2 AU DIMANCHE 7 DECEMBRE 2025
10 POUR VOTRE SANTE, EVITEZ DE GRIGNOTER ENTRE LES REPAS.




