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La recette traditionnelle est revisitée par vatre poissonnier. Vous retrouverez les ingrédients indissoclables de la tartiflette
comme les pommes de terre, les oignons, la créme fraiche et bien sur le reblochon. Loriginalité est apportée par le saumon
et le haddock.

Astuce culsson : au four 3 220°C pendant 20 minutes. A déguster sans modération.
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Les crustacés, comme les creveltes, les crobes et les huies, J_A;
sont une excellenle source de zing, de sélénium e d'ieds oty

des minéroux essentiels pour le systéme immunitoire et le
mélabalisme,
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Peéte & cule. 1.4 kp. Solt 6,43€ le kg.
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OFFRES VALABLES DU MARDI 3 AU DIMANCHE 8 NOVEMBRE 2026

RETROUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MANGERBOUGER.FR 3



