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Le savien-vous ?
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TOMME DU CHATELARD
A it poskeuist, 30/ MG,
Soit 12,50€le kg

Le Reblochon n'est pas seulement un fromage d'hiver ! Prodult tout au long de fannee, Il devole
8n 16 des qualites particulisrement appréciées des amateurs. A cette saison, les vaches paturant

dans Igs alpages savoyards et se nourrissent d'une grande diversite d'herbes et de fleurs de
montagne. Cette allmentation naturelle apporte au lait une richesse aromatique unigue quise o
retrouve dans le framage. Le Reblochon fermier d'été se distingue ainsi par sa texture fondante,
ses notes delicatement florales et son godt authentique, Veritable expression du terroirsavoyard. g
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“Remie effoctuta sur e mokns cher dus dei produis

OFFRES VALABLES DU MARDI 4 AU DIMANCHE 9 A00T 2026

RETROUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MANGERBOUGER.FR s



