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TARTE TATIN AUX PRUNES

(POUR G PERSONNES)

1 pate brisée  Tkg de prunes bien mires 150 g de beurre
100 g de sucre roux en poudre

1 - Beurrez généreusement un moule & géleaux avec la
moiié du beurre. Saupoudrez dessus la moitié du sucre en

poudre

2 - Placez les prunes dans le moule, bien serrées les unes W =]
contre les autres, parfie creuse fcce a vous : 4

3 - Posez le moule sur une plague de cuisson & feu doux _ : !

pour faire caraméliser doucement pendant 15 minutes !
4 - Retirez le moule du feu, parsemez les prunes de quelques 4
noiseftes de beurre et du reste de sucre

5 - Laissez tiédir, Préchauffez le four 4 210°

6 - Recouvrez les prunes avec lo péte et rabattez-la bien sur
les cotés

7 - Enfournez pour 30 minutes
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RETROUVEZ TOUS LES DETAILS DU PROGRAMME SUR WWW.MANGERBOUGER.FR
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