2.27¢

COMTE AOP JURAFLORE

15 mais o effinoge, ou loif .
Soit 22,?0( le kg.
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Le label AOP (Appellation d'Origine Protégée) est

une garantie d'authenticité et de qualité pour les fromages.
Il certifie que chaque fromage est fabriqué selon un savoir-

- faire traditionnel, dans une zone géographique définie, et

~ avec des ingredlents issus du terroir local. Du lait 3 Iaffinage, |
chaque étape respecte un cahier des charges strict,
préservant ainsi le golt unique et I'histoire du produit.
Choisir un fromage AOP, c’est savourer un morceau
de patrimoine et soutenir les producteurs locaux.

PERAIL DE BREBIS LOU PERAC
o bt pasteurts de brabs, 26% MG, 150 g
-4,505 Sunauiw les 2: 8,106,
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Conterns bes mogusins disposont d'vn royon trodiSannel. Rendez-vous & oceueil de votre magasin ou sur e site wwwsuparmorchesmotch fr

OFFRES VALABLES DU MARDI 25 AU DIMANCHE 30 A0DT 2026

LES 100 G

EMMENTAL FRANCAIS
hy Iurmm]w, MG,
Sait 11,70€ lo Ing.

FRANCE

ORIGIN(

BOCHE DE CHEVRE SOIGNON
it uﬂmral dnch 23% MG

Lo bihe de 45 :
Solt u,m h l:g.

TTRAITE

Les infoss:frifiir de Pauline
DIETETICIENNE-MUTRITIONMISTE

Riche en calcium et vitamines, le fromage de chivre o5t aussi
plus digeste que celui au lait de vache. Lo période idéole
pour la savourer s'étend de mars & octobre, moment oil il
est le plus frais ef savoureux.

RNiFS100G

PORT SALUT
I Joit pusteursé, 26% MG,
Soit IJ’.ME lu in

FRANCE

OHIGIIIE

¢ POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR.




