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La brigue cendree est I'un des plus emblematiques des fromages
de chévre : par son godt, typiguement caprin, a la texture

douce, fondante et aux extrémites plus crémeuses
voire coulantes suivant son stade d'affinage.
Il saura ravir les amateurs de fromages
de chevre el faire succomber ceux qui
le sont moins.

) JUILLET

4€350

LA PIECE

La brigue cendrée
Lapiecede 190 g

Fromage au lait cru de chévre
26% de mat. gr.

23€68 le kg

ORIGINE
DEUX-SEVRES

Comté A.O.P. affiné 18 mois
Juraflore

Fromage au lait cru de vache
a pate pressée

2€35

LES 100 G 23€50 le kg
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1 €75

LES 100 G
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Morbier A.O.P. 60 jours
d'affinage “Monoprix Gourmet”
Fromage au lait cru de vache
17€50 le kg

ORIGINE |
FRANCHE-COMTE

5¢€90

LA PIECE

Cheddar vieux black bomber
Lapiécede 200 g

Fromage au lait pasteurisé de vache
34% de mat. gr.

29€50 le kg

Au choix également : cheddar green
all herbe, cheddar amber mist

ou cheddar red storm 21 mois

ORIGINE
PAYS DE GALLES

1€35

LES 100 G
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Fourme d’Ambert A.O.P.
“Monoprix Gourmet”
Fromage au lait pasteurisé
de vache

13€50 le kg

ORIGINE
PUY-DE-DOME

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE




