SAVOURER L'OCEAN
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Des huitres au saumon fumé, sans oublier
les crustacés, nos produits de la mer ont le go(t == e
du large pour faire de vos fétes des moments Vi - =2
d'exception. A l'apéro comme en entrée, W .
avec un filet de citron et un peu de pain grillé, S
ils mettent tout le monde d'accord. Et si
le temps vous manque, nos plateaux 1. Saumon sauvage Baltique 2. Saumon atlantique fumé
vous attendent déja dressés. “Safa* “Monoprix Gourmet”
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3. Saumon rouge 4. Saumon fumé "Bocuse” 5 Saumon fumé “Bocuse® 6. Coeur de filet de saumon
du Pacifique fumé sauvage  Ecossais Norvégien fumé "Monoprix Gourmet”
MSC "Monoprix Gourmet” aux 5 baies
12.85€ 1.99¢
B.15€ 10.30¢
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7. Caaur de saumon fumé 8 Ceeur de filet de saumon 9. Mini blinis "Bocuse” 10. Beurre de baratte
“Monoprix Gourmet" fumé "Bocuse” Norvégien “Monoprix Gourmet”
mariné & l'aneth 2.99¢ échalote et citron
12.15€
16.99€ 2.99€

1. Lo plague de 8 tranches = 210 g. 1'BEST le kg. Origine MER BALTIQUE 2. La plaque de 4 tranches = 140 g. 79€21 le kg. Origine ECOSSE 2. La plague
de 4 tranches = 120 g, 67€02 o ky. Origing ALASKA 4. La plaguo de 4 tronches = 140 g. ME79 ke ky. Onigine ECOSSE 5. La plague de 8 tranches = 210 g.
§7€10 o kg. Origine NORVEGE &, L'étul do 120 g. 85€83 le ky. Transformi en FRANCE 7. La plice de 200 g. #4£95 le kg. Elovd en NORVEGE AL RAYON
FAAIS EMBALLE B. L'étul de 130 g. S3E48 Je k. Origing NORVEGE 8. Ls bafquette de 135 g. 22615 Je kg, Transformd en FRANCE 10. La plsguetts da 125 g.
236682 o kg. Origine FRANCE AU RAYON FRAIS



