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| Le chté fondant et gélatinews du paleron s'accorde
avec la rondeur d'un Grande Reserve ADP
H Saint-Emilion  rouge, ses tanins mirs soulignent
la profondeur des sucs de viande ef des gumes
caramelises

Le vin soutient la texture tendre et la légére
caramélisation du paleron, préférez une cuisson lente
et |uteuse plutdt qu'une version séche ou trés épicée.
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