RENCONTRE AVEC GUILLAUME BEAULIEU,
OSTREICULTEUR A CANCALE

Iconique et historique, elle est péchee en eaux
profondes, Trés prisée des connaisseurs, elle se
caracterise par une saveur prononcee d'iode
et de sel avec un petit goOt de noisette,

L'huitre plate de Cancale est un produit endémigue de la Bretagne.

10€99

LA CAISSETTE

Huitres creuses fines de claires
N° 3 (Marennes Oléron)

La caissette de 12 huitres minimum
10€99 le kg

ELEVEES EN
FRANCE

| AU RAYON POISSONNERIE™

14€90 ricy
LE Ka FRANCE

! ot [ AU RAYON POISSONNERIE™ |

4€9°

LE SACHET

=4

Creveties décortiquées
Le sachetde 150 g
33€27 le kg

ELEVEES EN
EQUATEUR

| AU RAYON LIBRE-SERVICE"

32€14 le kg

LA PIECE ELEVE EN S
7 oot ECOSSE/ILES FEROE

| AU RAYON POISSONNERIE™ |

Pavé de saumon Atlantique
4€50 La piéce de 140 g

1€40

LES 100 G

T D'UN RAYO

WNT D'UN RAYON

Crevettes cuites
30/40 pieces au kg
14€ le kg

ELEVEES EN
EQUATEUR

| AU RAYON POISSONNERIE"

NERIE LIBRE-SERVICE

M

JERIE TRADITIONNELLE




