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La raclette de Savoie est fabriquée a partir d'un lait cru de vache
riche de foutes les spécificités de son terroir, selon un savoir-
faire local traditionnel. Fromage 4 la texture souple
gl fondante, il fond de maniére homogene
& la chaleur. La raclette posséde un golt
franc, equilibré et trés parfume, avec un J
fondant ideal,

Raclette de Savoie 1.G.P.
“Monoprix Gourmet”
Fromage au lait cru de vache
15€90 le kg

ORIGINE
SAVOIE

1€39

LES 100 G

¥l

Brézain fumé au feu de bois
Fromage au lait pasteurisé de vache
26% de mat. gr.

15€50 le kg

ORIGINE
HAUTE-SAVOIE

1€55

LES 100G

Jambon cuit des montagnes
avec couenne

ORIGINE
FRANCE

Jambon sec d'Auvergne
12 mois d'affinage 1.G.P.

ORIGINE
FRANCE

Saucisse séche d'Auvergne L.G.P.
La piecede 320 g

13€48 les 2 au lieu de 17C98

21€07 le kg au lieu de 28€08
Panachage possible avec ; saucisson
sec d’Auvergne I.G.P. 250 g*

ORIGINE
FRANCE

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON CHARCUTERIE-TRAITEUR A LA COUPE




