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Emincez les oignons el failes-les revenir 10~15 min avec
du beurre et de ['huile.

Faltes poéler le foie de veau 1 min 30 & 2 min par face,
puis salez et poivrez.

Déglacez la poéle avec un peu de vinaigre et ajoutez les oignons.
Servez chaud avec une purée de pommes de terre
ou des pommes sautees.
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