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L& saucisse seche d'Auvergne |.G.P. a et elaborés a partir Je
de pores issus d'alevages familiaux situss dans le Massif central 55;150
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Les animaux ont regu une alimentation a base de céréales
(collectés pour partie en zane de montagne) Saucisse séche d’Auvergne 1.G.P.
Les saucisses séches, ont été séches dans nos ateliers a Aurillac i-gg;'g'f‘-‘ d; S tiiak
Cantal) & proximité de la zone d'élevage. Le boyau et la fleur e
( p =l et i A Panachage possible avec:
de surface utilises sont naturels. Ce produit ne contient aucun saucisson sec d'Auvergne L.G.P.
colorant ni ardme artificiel. 250 g*

En choisissant ce produit vous faites donc le choix d'un OR|G|NE
praduit de terroir de qualité et d'une agriculture respectueuse
de l'environnemant parfaitement encrée dans son territoire, FRANCE
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PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON CHARCUTERIE-TRAITEUR A LA COUPE




