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Le Guanciale est une charcuterie ialienne faite a pariir
fe Ia gorge de pore, salés, assaisonnee et affinée pendant au
meing 50 jours. Ce gras nable, au goit doux et & I3 texture
fondante, est essentiel dans des recettes comme les pates
carbonara et amatriciana.
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Jambon Serrano 14 mois
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Roti de porc cuit
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* Brix difféeent. Vol prix at carnciinatiques des gulres vanidtéds en magasin. En cas de rdustion ou peoduit offert ik & lachat da plusisurs prodults, fofire s'appliqus sur e mEins cher des progults,

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON CHARCUTERIE-TRAITEUR A LA COUPE




