ou d'eau,

Couvrez et faites cuire 3 h, puis découvrez et laissez dorer
20-30 minutes a 200 =C.
Laissez reposer 15 minutes avant de servir, avec le jus de cuisson.

DU 14 AU 18
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myb MONOPRIX

Prechauffez le four 4 160 °C et frottez I'épaule d'agneau
avec de |'hulle d'olive, ail, thym, sel et poivre.
Déposez-la dans un piat avec des oignons et un verre de vin blanc

OCTOBRE
-.-I_ -
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Epaule ** semi-désossée & rétir
Agneau

ORIGINE
U.E. OU ROYAUME-UNI

Cote **" & griller en caissette
Agneau

ORIGINE
U.E. OU ROYAUME-UNI

Gigot tranche sans os
Agneau

ORIGINE
U.E. OU ROYAUME-UNI®

“** a griller

Gigot raccourci
Agneau

ORIGINE
U.E. OU ROYAUME-UNI?

“** a rbtir




