DU 6 AU 11 OCTOBRE

!
Sd@dlﬂ‘/b MONOPRIX

Ce jambon est confectionné avec soin & partir d'une cuisse entiere
de porc rigoureusement selectionnee, Aprés aveir eté finement
assaisonng, il est cult a ['étouffée a basse température pendant
plus d'une demi-journéa.

Cetlte lente cuisson avec 'os, ayant conserve toutes ses saveurs
de la viande, ofire une cuisson sur os avec une texture moelleuse
et un godit inimitable.

Feu calorique, riche en protéines et pauvre en lipides, il a sa place
dans V'alimentation quotidienne. A déguster aussi bien chaud que
froid |

»

24<€90

LE KG

Jesexs
]

Jambon supérieur
avec os du jarret

ORIGINE
FRANCE

Terrine de campagne Label Rouge
“Monoprix Gourmet"

ORIGINE
FRANGCE

14¢€90

LE KG

Terrine de campagne ail

Label Rouge “Monoprix Gourmet"
Au choix également : terrine

de campagne Label Rouge au piment
d'Espelette “Monoprix Gourmet”

ORIGINE
FRANCE

-
Fuet nature
La piece de 150 g
21€33 le kg
Au choix également : jambon Serrano
14 mois sans os*

ORIGINE
ESPAGNE

3€20

LA PIECE

Penne alla Genova
Au choix également : macédoine
de légumes”

TRANSFORME EN
FRANCE

* Prix dilfésrenl. Vior prix of caractieisliques des sutres van®os en magasin En cas de reduction ou prodult oflerl i i Fachal de plosieurs produts, 1'offee s'eopboue sur e moins cher des produiie,

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON CHARCUTERIE-TRAITEUR A LA COUPE




