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La Bouyguetie du Ségala est un fromage artisanal francals & pdfe crémeuss,
fabriqué & partir de lait cru de chévre. Ce fromage est apprécie pour sa texiue
crermeuse et ses ardmes iactiques aux notes Bgerement caprines. La fabrication
oe la Bouynuette du Segala commience par i colliecte du st cru de chewre, qul
gst ensuite coague lenfement a aide d'une fermentation lactioue. Le caillé est
ensuite moule 4 la main dans des camés de in, ce qui donne a chaque fromage
sa forme afiongée distinciive, marqueée par les pls du fissu. Les fromages sont
laissas a egoutier pendant au moirs 24 heures avant d'élre ransiéres dans
ges chambres de maturation. Chague fromage est dépore d'un ben e romann
sur le dessus, La Bouyguetie peut étre consommee jeuns, lorsque [intéreur est
seml-mo et [egérement crayedn. et la saveur est relativemant dolos avec des
nuances delicates de romarin et de tiym,

Bouyguette du Ségala

La piece de 150 g

Fromage au lait cru de chévre
17% de mat. gr. sur produit fini
3B€EBT le kg

ORIGINE
TARN

5€50

LA PIECE

2€59

LES 100 G

P'tit Basque

Fromage au lait pasteurisé de brebis
36% de mat. gr. sur produit fini
25€90 le kg

1€35

Gouda jeune au cumin LG.B.
Fromage au lait pasteurisé

de vache

13€50 le kg

LES 100 G

ORIGINE
PYRENEES-ATLANTIQUES

Ldn

.

Cantal entre-deux A.O.P.
“Monoprix Gourmet®
Fromage au lait cru de vache
16€90 le kg

ORIGINE
ZONEA.O.P.

ORIGINE
PAYS-BAS

Comté A.0.P. Récital
affinage 18 mois

Fromage au lait cru de vache
a pate pressée cuite

24€50 le kg

ORIGINE |
FRANCHE-COMTE

1€69

LES 100 G LES 100 G
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PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE

€45

24




