mﬂ/ MONOPRIX

Prechauffez le four 4 200 °C. Dans un bol, mélangez I"huile d'clive,
I'ail haché, le paprika, le thym, le sel et le poivre. Badigeonnez
bien les cuisses de poulet avec ce mélange. Disposez-les dans
un plat allant au four. Ajoutez les pommes de terre coupées
en morceaux autour si vous en utilisez. Pressez un peu
de citron sur le poulet pour plus de godt. Enfoumez 35 & 45
minutes, Jusqu'a ce que la peau soit bien dorée et croustillante.
Servez avec : une salade verte, du riz ou des légumes rotis.
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PRODUITS DISPONIBLES LES MAGASINS

DISPOSANT D'UN RAYON BOUCHERIE LIBRE-SERVICE ET PREPARANT LA VIANDE SUR PLACE
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