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g~ DU 13 AU 19 AVRIL

Mﬁ’nj MONOPRIX

Ce jambon est confectionné avec soin & partir d'une cuisse
entiere de porc rigoureusement sélectionnée, Aprés avoir été
finement assalsonne, il est cuit a I'étouffée a basse température
pendant plus d'une demi-journee. Cette lente cuisson avec
I'os ayant conserve toutes ses liaisons a la viande offre une
CUISSOoN sur o8 avec une texture moelleuse et un golt inimitable.
Peu calorique, riche en protéines, pauvre en lipides, il a sa place
dans I'alimentation quotidienne. A déguster aussi bien chaud
que froid !

Jambon supérieur avec os
du jarret

ORIGINE
FRANCE

Penne alla Genova
Au choix également : taboulé
oriental®, piémontaise jambon ceuf™

TRANSFORMEES EN

FRANCE

Jambon cru 12 mois d'affinage
“Naturals”

TRANSFORME EN
FRANCE

13€90

LE KG

Rosette de Lyon

Au cholx également : pavé enrobé
de paivre*
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* Prix différant. Volr pro ! caractisisligues Oes aulres viwldtds an magasin, En cas de reduction ou produll oMert 1k & Fschat de plusisurs produits, loffre s'spplque sur e moins ches des procuils

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON CHARCUTERIE-TRAITEUR A LA COUPE




