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Ce comté se distingue par sa pate cristallisée et sa grande
solubllite, En bouche, Il revele un temperament affirme : les fruits €39 Comté A.O.P. affiné 18 mois
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s'expriment awvec force sur Uﬂ_e base ?qulllanree gt legerement Fromags s leit cru de vachs
sauvage. Sans aucune agressivite, il s'invite aussi bien sur un a pate pressée cuite

plateau de fin de repas que dans une cuisine de terroir. Mariez-le LES 100 G 23€90 le kg

a la profondeur d’un Vacqueyras pour une expérience totale. jf@ OR |G| NE }
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17€50 le kg 29% de mat. gr.
24€50 le kg

LES 100G ORIGINE LESA0 G ORIGINE
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Brillat Savarin affiné LG.P. Tomme aux fleurs
1 €75 Fromage au lait pasteurisé de vache €45 Fromage au lait thermisé de vache

Fromage au lait cru de chévre 20€90 le kg
26% de mat. gr.

LA PIECE 27€50 le kg LES 100 G ORIGINE

ORIGINE -_ AVEYRON
@’ DEUX-SEVRES @

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE

Le Buchet “Christophe Fromager" Roquefort A.O.P. “Papillon”
5 €50 La piécede 200 g €09 Fromage au lait cru de brebis
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