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MONTAGNE NOIRE : UNE HISTOIRE DE TEMPS ET DE TERROIR.

Depuis des générations, au cceur du terroir Occitan, Montagne Noire cultive
un savoir-faire charcutier unique, mélant plaisir, gastronomie et partage.

Toutes nos recettes de charcuterie séche sont élaborées dans le respect
des traditions pour garantir des produits de qualité supérieure.

Notre appartenance a une coopeérative d'éleveurs assure la maitrise compléte
de la filiere, de I'élevage des cochons au produit fini, garantissant ainsi la
tragabilité et la qualité essentielles de nos produits.
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Saucisse séche supérieur Label Rouge

“Montagne Noire”
La saucisse courbe de 225 g

14€18 le kg au lleu de 20'E23

Origine

Rillettes de saumon d’Ecosse
“Guyader”

Lepotde 120 g

5€53 les 2 au lieu de 7€38

23€05 le kg au lieu de 30€75

Panachage possible avec : toutes les rillettes
de poisson* de la marque “Guyader”
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Saucisson sec supérieur Label Rouge
“Montagne Noire”
Le saucisson de 225 g
14€18 le kg au lieu de 20€23
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Saumon Atlantigue fumé
“Labeyrie” Norvége

La plaque de 2 franches = 75 g
B€38 les 2 au lieu de 11€18

5€59 les 100 g au lieu de TE46

Panachage possible avec : fous les sauwmons
fumés Atlantigue* 2 tranches de la marque
“Labeyrie”
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Truite fumée des Pyrénées “Ovive”
La plague de 4 tranches = 120 g

9€49 les 2 au lieu de 14€38

39€55 le kg au lieu de 59€92
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