BIFTECK SAUCE CITRON & HERBES FRAICHES

Pour 4 personnes : 2 ¢. a soupe de jus de citron frais, 1 ¢. a café
de zeste de citron, 2 ¢. a soupe d'huile d'olive vierge, 1 c. a soupe
de persil frais haché, de basilic frais haché, de ciboulette
el/ou d'origan frais, sel, poivre.

Mélangez tous les ingrédients dans un petit bol. Laissez infuser
10 minutes a température ambiante pour que les herbes libérent
leurs ardmes.

Versez sur le bifteck juste aprés cuisson, ou utilisez comme
marinade avant de le griller.
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