S’ém‘n/ MONOPRIX

Les fromages Kalthach sont affinés dans une grotte de grés naturelle, dotee de
conditions exceptionnelies. Notre art de ['affinage wit des conditions climatiques
idéales qui regnent dans & groite et du savoir-faire unique du maitre affineur
Kaltbach. Seules les meilleures meules y sont acceplees
et soigneusement affinées pendant de longs mois. Leur
caractere toit 5'affiner dans ke calme et Bre fraite avec
soin. Certaines deviennent « noires » natureflement
L'exceptione! ciimat de la grotte de grés raturelie
de Kalthach : hygrometrie constante a 95%
temperature de 11° foute l'anes et benefice
d'une microfiore unique qui sublime I'affinage

€35

LES 100 G

Kaltbach onctueux et corsé
Fromage au lait pasteurisé de vache
34% de mat. gr.

23€50 le kg

ORIGINE
SUISSE

Tomme crayeuse

€59 Fromage au lait pasteurisé de vache
24% de mat. gr.
15€90 le kg
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LES 100 G
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Emmental de Savoie LG.P.
“Monoprix Gourmet”
Fromage au lait cru de vache
a pate pressée cuite

17€90 le kg

ORIGINE
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Fromage au lait cru de chévre
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3€09

LES 100G

Manchego A.O.P.
Pite pressée cuite au lait de brebis
30€90 le kg

ORIGINE
ESPAGNE
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PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE
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