Faitas mariner Ies travers de porc au moins 4 heures (idealement
une nuiti dans un meélange de ketchup, miel, sauce soja,
moutarde, ail et épices. Faites-les cuire au barbecue en cuisson
indirecte a 150170 °C pendant 1 h 30 & 2 h en les retournant
regulierement. Terminez par quelques minutes en cuisson directe
en les badigeonnant de marinade pour les caraméliser.
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