BORDEAUX

LES RQUGES .

34

15.50€

CHATEAL DE CHANTEGRVE
2022

Graves

Concentra, géndnawy: et taning
alégarts

A zana B mmpdatLre ambianie
e 16 & 18T

A garder ples die 3 ans

ou 8 camar U i

2067 e ire

16.90€

CHATEAL PLAISANCE
2014

Saint-Emilion Grand Cry

Putssant dans un ecnn velours
A sarvi & Empdeatune amiNanie,
o 16 & 18T

A deglstor ogs & prisent
22.53€ ko lu

12.80€
CHATEAL

GRANMD VIN

2022

Blaye

bel dquiibm

1707€ fe ey

MAZERDLLES,

Cotes-de-Bordeaux

Expteasd tara firs

A sarwra formpdaive
ambarte, og 16 & HT
A garcher plus de 3 ans
o & canafer st T

15.50€
VIERRAIN AOUGE
2021

Médoc

Matsare plaine, notas de fruts mlrs
vanllés

A s §) SEpeatine mnbiants,
ofe 16 6 150

A garder pils e 3 ang

o & carmler suowa )

L33 = (e

17.90€

CLOS LHERMITAGE
2023

Lalande-De-Pomerol

Ecuiikbré gourmand i tanins
SOYELIC

A e § lermdralire dvrlvale,
de 16 & 190

A dhaguster ou 8 gander 2 8 3 ang
2350 le fire

PAUL GUILLET - CHATEAU MAZEROLLES

15.90€
DALVERGNE ET AANVIER
2023

Saint-Estéphe

Profond, nofes de fruits nors

at basé

A SR § IO DEEIITE B,
o 164 B0

A déguster ou b gy 2.3
2208 ke I

18.90€

CHATEAL TOUF DE CAPET
2021

Saint-Emilion Grand Cru

Denge, puissant at profond.

A sarvy & lemperature og caie
e a4 6T

A garder pis die 3 ans

oU- & carafar awowa hul
25208 e fitre

Pouvez-vous nous présenter le Chateau Mazerolles et ce millésime

20227

Clest Un vin dassemblage compasé de 80 % de Merlot, 15 % de Cabernet Sauvigron
81 5 % de Malbec, Il est éleve naturellement au chiiteau, avec une année délavane

en fiits de chéne d'um vin, C'est un vin gourmand, gouleyant, qui représente viaiment
ce que lon peut fare de trés jol dans lappeliation Blaye Coies de Bordeaux,

Quel rble jouent le terroir et les choix d'élevage dans l'expression

de ce millésime 7

MNos vignes, Agées d'une cinguantaing dannees, sont plantees sur des sols
argilo-calcalres, sur les premeers coteaux de Blave, a ervaron 80 metres dallitude.

Jer le recormmande aussi bean avec des viandes Banches que sur des accords

un pew plus audacieus. Tres récemment, je lal déguste avec une cite de veau

aux moniles, accompaanee dune sauce au curry et au gingembre,., ¢était déliceux,

Comment étes-vous devenu vigneron et qu'est-ce qui vous a conduit

a reprendre cette propriété 7

Cefa fait pius de vingt ans que ja travaille dans le monde du vin, daberd dans |a vente,
rotamment sur Intemet. Je suis passionné par le vin depus toujours et sl eu l'occasion

de commencialiser des ving du monde antier,

Iy @ mamntenant tros ans, [ Bl ew ervie de revenir 8 ma région, Installé a Bordeaux
depuis une quinzaine dannees, g cherchals une propnéle gui me ressamole,

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



